
Weihnachtliches Buffet

Genießen Sie im Kreise Ihrer Familie Köstlichkeiten
vom weihnachtlichen Buffet. Schlemmen Sie nach

Herzenslust, kalte Vorspeisen, warme Hauptgerichte
und beschließen Sie mit süßen Leckereien.

Auszug aus dem Buffet

Kürbiscrèmesuppe

Variation von Räucherfischen 
mit Meerrettich- & Preiselbeersahne

Roastbeef „kalt“ mit Remouladensauce

Tomate / Mozzarella mit Rucola

Pochierte Kalbsoberschale in Thunfischsauce

Auswahl an Warmen Hauptgerichten

Weihnachtliche Dessertpyramide

Preis: € 49,00 pro Person
Kinder bis 4 Jahre frei,  

Kinder von 6 bis 11 Jahre € 21,00.

Bitte reservieren Sie direkt im Restaurant unter 
040 / 727 52 -0 einen Tisch.

Weihnachtsfeiertage
25. & 26. Dezember 2021

Silvester 2021/22

Ein Jahr wie kein anderes geht zur Neige. 
2021 hat für uns alle eine große negative 

Überraschung bereitgehalten, die unser aller 
Leben beeinflusst hat. 

So wird dieses Jahr auf besondere Weise 
verabschiedet und ein neues, glückliches Jahr 

2022 willkommen geheißen.

Ab 18.00 Uhr begrüßen wir unsere Gäste, stimmen  
mit einem Glas Champagner auf den Abend ein 

und geleiten Sie an Ihren festlich gedeckten Tisch.

Gesellig und kurzweilig werden die Stunden des 
Jahres 2021 vergehen.

Um Mitternacht heißt es für alle Gäste „Happy 
New Year“ – Willkommen 2022! Genießen Sie 

den bunt erleuchteten Nachthimmel durch unser 
traditionelles Feuerwerk.

Ob Sie in ruhigerer Atmosphäre in unserer 
Restaurantlandschaft das Menü genießen oder in 
unseren Sälen und in der Waldhaus Lounge den 

Abend mit Galabuffet feiern möchten – wählen Sie 
Ihr Lieblingsangebot.

Weitere Kategorien und Tischreservierungen 
nehmen Sie bitte unter 040 / 727 52 -0 vor.

Empfang: ab 18.00 Uhr 
Veranstaltung: bis 3.00 Uhr
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„SILVESTER-BUFFET“
Um 18.30 Uhr öffnen sich die Türen des festlich 

geschmückten Saales mit einem abwechslungsreichen 
Galabuffet. Erleben Sie heitere Stunden und krönen 
Sie die letzte Nacht des Jahres. Die „Jens-Ketelsen-

Band“ sorgt ab ca. 22.30 Uhr für ausgelassene 
Partystimmung.

Buffet-Auszug: 
Kanadischer Hummer /Trüffel

Fischvariation / Buchenrauch 

Austern / Eis

Holsteiner Rind / Szechuan-Pfeffer 
Kalb / Thunfisch 

Reh 
Frischlingsrücken 

Eisbombe

All-in-Pauschale beinhaltet:

Das jeweilige Buffet, alkoholfreie Getränke, eine festgelegte 
Auswahl an Weinen, Longdrinks und Spirituosen, Biere, 

Prosecco sowie Heißgetränke.

Preise: 
- Buffet im Saal    pro Person: € 179,00 
- Buffet in Karree/ 
Rotunde o. Lounge:  pro Person: € 169,00

Wir offerieren Zimmer verschiedener Kategorien für die 
Silvesternacht, buchen Sie direkt bei Ihrer Platzreservierung 
Ihr Zimmer.

„SILVESTER-MENÜ“
Verweilen Sie mit uns bei einem exklusiven 6-Gang-Gala-

menü mit passenden Weinen und weiteren Getränken.

Amuse-Bouche 
Tatar vom Simmentaler Rinderfilet 

mit Kaviar und Crème fraîche

Kanadischer Hummer und Jacobsmuschel 
mit weißer Bohnencrème und Chorizo 

Essenz vom Steinpilz mit Liebstöckel-Ravioli  

Pochierte Seezunge mit Lardo und Sauerkrautsud 

Sorbet von der Lychee und Champagner aufgefüllt 

Rehrücken, rosa gebraten, unter einer schwarzen 
Walnusskruste mit Jus vom Gewürztraminer, 

Vanille-Möhren, Wirsing-Feigenpraline, 
Roquefort-Luft und Kartoffel-Thymiantaler 

Variation von der Mandarine 
mit salzigem Karamell und Macadamia

Die Silvester-Offerte beinhaltet:
Champagner-Empfang, 6-Gang-Menü, alkoholfreie Getränke, 
eine festgelegte Auswahl an Weinen, Longdrink- und Spirituo-

sen-Auswahl, Biere, Prosecco sowie Heißgetränke.

Preise:

- Menü im Restaurant  pro Person: € 199,00

Wir offerieren Zimmer verschiedener Kategorien für die 
Silvesternacht, buchen Sie direkt bei Ihrer Platzreservierung 
Ihr Zimmer.

Veranstaltung:  18.00 Uhr bis 3.00 Uhr
Menübeginn: 19.00 Uhr 

Reservierungen unter 040 / 727 52 -0
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